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 المؤشرات الفنیة الاساسیة 
 

 نوع الحمایة القوة المصنفة  تردد مصنف  الفولطیة مودیل المنتج

CA-AF505RG 240-220 تیار متردد 
 ~ فولت

 الدرجة الأولى  واط 1700 ھیرتز  50-60

 
 
 

 مقدمة المنتج 
 

الھوائیة ، والتي تستخدم تقنیة الھواء السریع لتحضیر الطعام الذي یحتاج عادة إلى   مقلاةتھانینا على اختیارك لل

عن طریق تدویر الھواء الساخن بسرعة حول السلة ، وأفضل جزء  Rapid Air غمره بالزیت وقلي. تعمل تقنیة

الاتجاھات ومعظم الأطباق لا تحتاج إلى زیت. إنھا مقلاة ھواء   في المقلاة الھوائیة ھو أنھا تسخن الطعام في جمیع

برامج ذكیة مدمجة ، مثل "رقائق" و "باربیكیو" و "أفخاذ" و "روبیان" و "ستیك" و "تارت البیض" و    8مع  

درجة مئویة ،    200درجة مئویة إلى    80"خضروات" و "سمك". كما أن لدیھا نطاق درجة حرارة واسع من  

 .دقیقة ، ھذه المقلاة الھوائیة طریقة سھلة وصحیة لتحضیر الأطعمة المقلیة المفضلة لدیك 60ومؤقت حتى 

 إجراءات حمایة مھمة 
 

 .إقرأ الدلیل قبل استخدام الجھاز .1
 

 للتخزین   احتفظ بالصندوق ومواد التغلیف .2
 

 المقلاة   لا تغمر السلك أو القابس أو أي جزء من الجھاز في الماء أو أي سوائل أخرى   لتجنب حدوث صدمة كھربائیة أو تلف  .3
 

 .احتفظ بجمیع المكونات في المقلاة لمنع أي تلامس مع عناصر تسخین الھالوجین .4

 یعمل   لا تقم بتغطیة مدخل الھواء ومخرج الھواء عندما یكون الجھاز .5
 

 .لا تملأ المقلاة بالزیت .قد  یؤدي  ملء المقلاة بالزیت إلى نشوب حریق خطر .6
 

 العمل  لا تلمس داخل الجھاز أثناء .7
 

  القطعمن     لا تستخدم الجھاز إذا كان ھناك أي تلف  في القابس أو السلك الرئیسي أو غیر ذلك .8
 

 الجھاز  لا تذھب إلى أي شخص غیر مصرح لھ لاستبدال أو إصلاح .9
 

 الاسطح الساخنة  احتفظ بالسلك الرئیسي بعیداً عن .10
 

 .مبلل الیدین انتلا تقم بتوصیل الجھاز أو استخدام الجھاز و .11
 

 .تأكد من توصیل الجھاز بمقبس الحائط  على  وجھ  صحیح  .12
 

 الاطفال   ياحتفظ بالسلك والجھاز بعیداً عن متناول  ید .13
 

  مؤقت خارجيبجھاز   لا تقم بتوصیل الجھاز .14
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 .لا تضع الجھاز على أو بالقرب من المواد القابلة للاحتراق ،  مثل مفرش المائدة أو الستارة .15

 

 لا تضع الجھاز بمحاذاة الحائط أو أي أجھزة أخرى أثناء التشغیل .اترك مساحة خالیة لا تقل عن 5 بوصات على الظھر .16
 .والجوانب وفوق الجھاز   حافظ على مدخل  /مخرج الھواء واضح

 التشغیل  لا تضع أي شيء فوق الجھاز أثناء .17

 

 الدلیل  لا تستخدم الجھاز لأیة أغراض أخرى غیر موصوفة في ھذا .18
 

 .لا تترك الجھاز دون رقابة أثناء التشغیل .19
 

 حافظ على یدیك ووجھك على  مسافة آمنة  .أثناء القلي بالھواء الساخن ،  یتم إطلاق البخار الساخن من خلال فتحات مخرج  الھواء .20
 أي قد  تصبح  الأسطح التي یمكن .الجھاز.  من احذر من البخار و الھواء الساخن اثناء اخراج الوعاء   .من البخار وفتحة مخرج الھواء

 .الوصول إلیھا ساخنة أثناء یستخدم
 

 من الجھاز الوعاء  افصل الجھاز فورًا إذا رأیت دخانًا داكنًا یتصاعد من الجھاز ،  انتظر حتى یتوقف انبعاث الدخان قبل إزالة .21

  تأكد من أن الجھاز في وضع أفقي ومستوٍ  ومستقر .22
 

 مھ في البیئات الغیر سكنیةتم تصمیم ھذا الجھاز للاستخدام المنزلي فقط  .لیس من الآمن استخدا .23
 

 .یعتبر الضمان باطلاً  إذا تم استخدام الجھاز لأغراض مھنیة أو شبھ مھنیة ،  أو إذا لم یتم استخدامھ وفقًا للتعلیمات .24

  أو التنظیف  النقل  انتظر دائمًا 30 دقیقة حتى یبرد الجھاز  قبل .25
 

 یتم تبدیلھ فقط من قبل فني مختص او الوكیل الحصري, لتجنب وقوع اي ضرر  في حال تلف الكابل الكھربائي,  .26
 

 ولا  یجب  لمسھ دون توخي  الحذر الى ان ھذا الجزء من الجھاز قد یكون ساخنا, یشیر الرمز   .27
 

 
 الذین یعانون من ضعف القدرات الجسدیة أو الحسیة أو العقلیة) بما في ذلك الأطفال (  من قبل الأشخاصلا یمكن استخدام الجھاز  .28

 أو نقص الخبرة والمعرفة ،  ما لم یتم منحھم الإشراف أو التوجیھ 
 

 یجب مراقبة الاطفال كي لا یعبثوا بالجھاز .29
 

مناطق مطبخ الموظفین في المتاجر والمكاتب وبیئات العمل   المنزل والتطبیقات المماثلة مثل. ھذه الأجھزة معدة للاستخدام في  .30
 الأخرى ؛ منازل المزرعة من قبل العملاء في الفنادق والموتیلات وغیرھا من البیئات السكنیة ؛ بیئات نوع المبیت والإفطار.
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 ھیكل المنتج وممیزاتھ 
 

 
 
 

 قبل الاستعمال 
 

  قم بإزالة جمیع مواد التغلیف والملصقات .1
 

  غیر كاشطة اسفنجة نظف الصینیة والوعاء بالماء الساخن والصابون و .2
 

  امسح الجزء الداخلي والخارجي من الجھاز بقطعة قماش نظیفة .3
 

 .ملحوظة :لا حاجة لملء المقلاة بالزیت ودھون القلي لأن الجھاز یعمل بالھواء الساخن
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 إعدادات المقلاة الھوائیة 
 

 
تشغیل   \ایقاف   

 
 

إعدادات یمكنك استخدامھا مع المقلاة الھوائیة. لدیھم جمیعًا وقتاً محدداً مسبقًا ودرجة حرارة محددة مسبقًا. یمكنك تحدید   8ھناك 
بدرجة حرارة و / أو وقت مختلف ، یمكنك زیادة أو تقلیل الوقت أو  الإعدادات المسبقة بالضغط على زر القائمة ، إذا قررت الطھي 

 . " بجوار الرموز المقابلة-درجة الحرارة باستخدام الزر "+" أو "
 :ضبط مسبق لدرجة الحرارة والوقت لإعدادات الطھي الثمانیة 

 دقیقة في 200 درجة  مئویة  25 الرقائق
 

 درجة  مئویة  180 على  الشواء   :10 دقائق .
 

 درجة  مئویة  200  على  دقیقة 25افخاذ الدجاج: 
 

 درجة  مئویة  180على  الجمبري :17 دقیقة

 
 درجة  مئویة  180 على   شریحة لحم :8 دقائق

 
 درجة  مئویة   170 على  البیض  :12 دقیقة فطیرة  .

 
 درجة  مئویة  160 على   الخضار  :17 دقیقة

 
 درجة  مئویة  180 على   السمك :18 دقیقة

 
إذا قررت أنك لا ترید استخدام الإعدادات المحددة مسبقاً وترید ضبطھا بنفسك ، فیمكنك ضبط الوقت ودرجة الحرارة المطلوبین  

.درجة مئویة) 200~   80دقیقة) و درجة الحرارة (   60" لوقت الطھي (حتى -باستخدام الزر "+" أو " 
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 كیفیة استخدام المقلاة الھوائیة 
 

  ضع المقلاة الھوائیة على سطح مستوٍ  .1
 

 .لا تضع القلایة على سطح غیر مقاوم للحرارة
 

 .ضع الدرج في المقلاة .2
 

 .لا تملأ المقلاة بالزیت أو بأي سائل آخر
 

 لاة یضيء عرض وظیفة المقفي الجھاز. یجب أن المقلاة  ضع المكونات في المقلاة ، ضع .3
 

اضغط أولاً على زر التشغیل / الإیقاف ، عند تشغیل لوحة التحكم ، ثم اضغط على زر القائمة لضبط وقت الطھي ودرجة الحرارة إما   .4
ي أو  ". اضغط على زر إیقاف مؤقت / بدء لبدء الطھ-إعدادات مسبقة أو ضبطھ یدویاً باستخدام الأزرار "+" " 8باختیار واحد من 

 .إیقاف الطھي مؤقتاً
 .ملاحظة: عند ضبط الوقت یدویاً ، أضف دائمًا دقیقة أو دقیقتین إضافیتین إلى وقت الطھي للسماح للطباخ بالتسخین

في عملیة الطھي ، یمكنك الضغط على زر الإیقاف المؤقت / البدء لإیقاف عملیة الطھي مؤقتاً ، أو الضغط على زر التشغیل / الإیقاف  
 .اف الطھيلإیق

 

 .بمجرد ضبط وقت الطھي ودرجة الحرارة ، اضغط على زر الإیقاف المؤقت / البدء لبدء دورة الطھي .5
 

ھناك بعض المكونات التي قد تحتاج إلى ھزھا في منتصف دورة الطھي. للقیام بذلك ، اسحب المقلاة خارج الجھاز بواسطة المقبض ،   .6
 .المقلاة الھوائیة وستستأنف دورة الطھي ارجعھا الىالمقلاة أو قلب المكونات جانباً. ثم  قم بھزالھوائیة تلقائیاً ، و وسوف تغلق المقلاة 

 .مرات 5عندما یحین وقت الطھي ، سیصدر المؤقت صفیرًا  .7
 

 .وضعھا على حامل القدر جھازاسحب المقلاة خارج ال .8
 

 .جھازع المقلاة ، لذا كن حذرًا عند سحب المقلاة من الملاحظة: سیتجمع الزیت من المكونات في قا
 

لتحقق مما إذا كانت المكونات جاھزة ، وإذا لم تكن جاھزة ، قم ببساطة  االنافذة المرئیة أو سحب المقلاة للخارج خلال یمكنك من  .9
 الطاقة لبدء تشغیل الھواء. ، واضبط وقت الطھي ودرجة الحرارة ، واضغط على زر   جھازبإدخال المقلاة مرة أخرى في ال

 

 لإزالة المكونات ، أخرج المقلاة من الجھاز  .10

 .المتجمع في قاع المقلاة سوف یتسرب إلى المكونات دھنملاحظة: لا تقلب المقلاة ، فال 
 .أفرغ المحتویات في وعاء أو طبق  .11

 . نصیحة :یمكنك إزالة الصینیة من المقلاة أو استخدام ملقط لنقل المكونات الكبیرة أو الھشة من الصینیة
 

. إذا كنت ترغب في تحضیر المزید ، یمكنك استخدام المقلاة الھوائیة على الفور بمجرد أن تصبح مجموعة أخرى من المكونات  12
 جاھزة. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



  
7 

 التنظیف والصیانة
 
 . نظف المقلاة بعد كل استخدام. افصل المقلاة.1
 

 قبل تنظیفھا. لاة دقیقة حتى تبرد المق 30انتظر دائمًا ما لا یقل عن 
 

ملاحظة: لا تقم بتنظیف المقلاة والصینیة وداخل الجھاز بأي أدوات مطبخ معدنیة أو مواد تنظیف كاشطة لأن ذلك قد یؤدي إلى إتلاف  
 الطلاء المقاوم للالتصاق.

 بقطعة قماش مبللة.  لاة. امسح الجزء الخارجي من المق2
 
ة بالماء الساخن والصابون وإسفنجة غیر كاشطة. یمكنك إزالة أي بقایا طعام متبقیة باستخدام صابون سائل . نظف المقلاة والصینی3

 لإزالة الشحوم. 
 

 دقائق. 10نصیحة: إذا كان ھناك بقایا طعام عالقة في السلة أو قاع المقلاة ، انقع المقلاة في الماء الساخن والصابون لمدة 
 ھاز بالماء الساخن وإسفنجة غیر كاشطة. . نظف الجزء الداخلي من الج4
 

 ملاحظة: تأكد من عدم إدخال الكثیر من الماء داخل الجھاز ، فأنت تقوم فقط بمسحھ للتخلص من أي بقایا طعام وشحوم.
 . نظف غطاء عنصر التسخین بفرشاة تنظیف لإزالة أي بقایا طعام. 5
 
 
 

 استكشاف الأخطاء وإصلاحھا 
 

لقائمة التالیة. إذا لم تظھر الحالة غیر الطبیعیة في القائمة ، فقد  اإذا كان المنتج لا یعمل أو لا یعمل بشكل صحیح ، یرجى التحقق أولاً 
 یفشل المنتج. لا تقم بفك وإصلاح المنتج بنفسك في ھذا الوقت. یجب أن یتم الإصلاح من قبل المورد أو مركز خدمة الشركة المصنعة. 

 
 حلول  سبب محتمل  مشكلة

 
 المقلاة الھوائیة لا تعمل

 .قم بتوصیل القلایة بمأخذ التیار .القلایة غیر موصلة بالكھرباء 
  .لم یتم ضبط وقت الطھي

 
 

 المكونات المطبوخة بالمقلاة

 .الھوائیة لم تنضج

 
 .السلة ممتلئة للغایة

 استخدم دفعات أصغر من المكونات في 

 .السلة لأنھا تقلى بشكل متساوٍ 

 

 درجة الحرارة التي تم ضبطھا
 .منخفضة جداً 

-" ارفع درجة الحرارة باستخدام زر  "+"أو

 بواسطة مقیاس الحرارة) .انظر "كیفیة "

 ("استخدام مقلاة الھواء 

 

 
 المكونات مقلیة بشكل غیر متساو 

 
 یجب ھز أنواع معینة من المكونات

 .في منتصف فترة الطھي 

 المكونات التي توضع فوق أو عبر بعضھا

 ، المقلیة بطاطاالبعض ،  على سبیل المثال ال

 یجب ھزھا في منتصف فترة الطھي) .انظر

 (كیفیة استخدام مقلاة الھواء "

 الوجبات الخفیفة المقلیة لیست

 مقرمشة عند خروجھا من

 .المقلاة الھوائیة

یكون   نوع الوجبة الخفیفة المستخدمة

  في مقلاة عمیقة تقلیدیة  تحضیره

 استخدم وجبة خفیفة بالفرن أو ادھن بعض

 الزیت على الوجبات الخفیفة للحصول على

 .نتیجة مقرمشة

 لا یمكنني إدخال السلة في

 الجھاز بشكل صحیح

 
 .السلة ممتلئة للغایة

 لا تملأ السلة بالكامل  
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 دخان أبیض یتصاعد من

 المقلاة 

 
 
 

 .أنت تحضر مكونات دھنیة 

 عندما یتم قلي المكونات الدھنیة في المقلاة

 الھوائیة ،  تتسرب كمیة كبیرة من الزیت إلى

 المقلاة ،  وینتج الزیت دخانًا أبیض وقد تسخن

 المقلاة أكثر من المعتاد .ھذا لا یؤثر على المقلاة

 .أو النتیجة النھائیة

 
 لا تزال الأواني تحتوي على بقایا

 .شحوم من الاستخدام السابق 

 تسخین الشحوم فيینتج الدخان الابیض من 

 المقلاة .تأكد من تنظیف المقلاة بشكل صحیح

 .بعد كل استخدام

 
 

 لمقلیةا  بطاطاال یتم قلي

 بطریقة غیر متساویة في

 المقلاة الھوائیة 

 
 بطاطا ال تم استخدام نوع خاطئ من

 الطازجة وتأكد من بقائھا  بطاطاال استخدم

 متماسكة أثناء القلي 

 
 بشكل بطاطالم یتم شطف أعواد ال

 .صحیح

 جیداً لإزالة النشا من  بطاطاال اشطف أعواد

 .الخارج

 
 
 

 المقلیة لیست  طاطاالب 

 مقرمشة عند خروجھا من

 .المقلاة الھوائیة

 
 
 

 على كمیة ا تعتمدھشاشة البطاط

 .االزیت والماء في البطاط

 قبل إضافة  بطاطاال  تأكد من تجفیف أعواد

 .الزیت

 بشكل أصغر  بطاطاال  قطعي أعواد

 .للحصول على نتیجة مقرمشة

 أضف القلیل من الزیت للحصول على نتیجة
 .مقرمشة

 
 .ملاحظة :یرجى  فصل القابس  قبل  التنظیف والصیانة لضمان عدم  تشغیل الجھاز 

 
 
 

 لتخلص من المنتج ا

 
 
 

 

 

 تشیر ھذه العلامة إلى أنھ لا ینبغي التخلص من ھذا المنتج مع النفایات المنزلیة الأخرى في جمیع أنحاء

من المنضبط  غیر  التخلص  من  الإنسان  صحة  أو  البیئة  على  المحتمل  الضرر  لمنع  الأوروبي .  الاتحاد 

 النفایات ،  قم بإعادة تدویرھا بشكل مسؤول لتعزیز إعادة الاستخدام المستدام للموارد المادیة  .لإعادة جھازك

 .المستخدم ،  یرجى استخدام أنظمة الإرجاع والتجمیع أو الاتصال ببائع التجزئة الذي تم شراء المنتج منھ

 .یمكنھم أخذ ھذا المنتج لإعادة التدویر الآمن بیئیاً 
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