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فرن بلت ان

دلیل الاستخدام السریع



عند تشغیل الجھاز لأول مرة 

 )C Maxo250یوضع مفتاح " ضبط الحرارة " على الوضعیة القصوى. ( -1
یدار مفتاح الوظیفة على وضعیة تسخین علوي وسفلي (أو تسخین علوي وسفلي + مروحة إن وجد.) -2
دقیقة. 30یتم تشغیل الفرن فارغاً بھذا الشكل لفترة  -3
لأجل التھویة یفتح الشباك. -4
خلال ھذه الفترة قد تنبعث رائحة ودخان من مواد العزل ومن عناصر التسخین لمرة واحدة فقط. في ھذه الحالة یتم تشغیل الفرن  •

 دون وضع الطعام فیھ حتى تزول الرائحة والدخان.  
 ذه العملیات ، ینظف داخل الفرن بقطعة قماش ناعمة مبللة قلیلا مع الصابون.  عند الانتھاء من ھ •

تنبیھ ھام : لفتح غطاء الفرن ، یجب مسك المقبض من وسطھ دائماً. 

 ملاحظة : قبل استعمال الفرن لأول مرة ینظف أجزائھ مثل الصینیة وسلك الشوایة بعنایة.

 الطاقة الكھربائیة للفرن  كفاءة
 .  حراري عازل لھا والتي الكھربائیة الطاقة  استخدام في توفر التي  الأفران استخدام یفضل -
 فقدان   في  یسبب  وبذلك  ،  الفرن  داخل   البارد  الھواء  دخول  مرة  كل  في  یسبب   الطعام  طھي  عند  عدیدة  لمرات  الفرن  غطاء  فتح  إن-

 , اللازم من أكثر الفرن غطاء فتح عدم ینبغي وذلك. الكھربائیة  الطاقة
،   واطئة  حرارة  درجة  في  یطھى  الذي   الطعام  إخراج  یتم.  واحد  طعام  طھي  من  بدلاً   الفرن  في  أطعمة  عدة  طھي  الإمكان  قدر  ینبغي-

 .  الفرن حرارة درجة  في فقدان دون  أقل طاقة استھلاك یتم وبذلك
. الكھربائیة الطاقة في التوفیر یتم وذلك. التالي للطعام الفرن في الباقیة الحرارة استخدام ینبغي الفرن في الطعام طھي بعد-
 ). أعلى حد دقائق 10( قصیرة لفترة للفرن الأولى التسخین إجراء ینبغي -
 .  الفرن في طھیھ  قبل المجمد الطعام إذابة ینبغي-
 .  الفرن حول بسھولة للاشتعال قابل مواد وضع عدم ینبغي-
. للاشتعال  القابلة المواد عن بعیدة أماكن في الفرن تنصیب ینبغي-
.الموجودة الحرارة درجة في أقل طاقة باستھلاك الطھي یستمر ـ الطھي فتر من دقائق بضعة قبل  الفرن غطاء إغلاق حالة في-  



 تعریف الفرن
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 زر إختیار الوطیفة. )1
 زر تعدیل الحرارة.  )2
 مؤشر ضوء تحذیري للوظائف.  )3
 مؤشر ضوء تحذیري للحرارة.  )4
 مؤقت زمني. )5
 لوحة التحكم.  )6
 السخان العلوي.  )7
 لمبة. )8
 السخان السفلي. )9

 زجاج الفرن.  )10
 .الغطاء الامامي )11
 لصاقة معلومات المنتج. )12



        1          2                         3 
 رن لف ل اعم عضا أو دد یح :  یفة وظل ا  د ید تح   زر :  1

 المؤقت الرقمي    2:

 ى صالأق  ع ض و لا على یحدد  . ل لعم ا ندع  ة ی و ئ م  ة ج ر د  50-250  نی ب  ن ر فل ا ة ر ر ا  ح  ة ج رد عض و ل دمخ ت یس   : :ة ر ا رحل ا  ة ج رد  بطض  ر ز  3:
ة یا وش لا   ةف یظ و ل  ط قف  

 المنتج لن یعمل في ھذه الوضعیة.  وضع الإطفاء:

 یتم استخدام المصباح فقط :ضاءةإ

 یستخدم في الغالب عند الطھي بصینیة واحدة. یستوي الطعام من الوجین  وظیفة مسخن علوي وسفلي :
 ویحمر ویكون ھشا.ً

في ھذه الوضعیة یتم تدویر الھواء داخل حجرة الفرن من أجل   المروحة + السخان العلوي و السفلي:
 طھي أكثر تجانسا. یستخدم مع الأكلات التي تریدھا أن تكون طریة من الداخل و مقرمشة من الخارج.

 الأسفل من الطھو یستوجب الذي للطعام تستخدم.  فقط  السفلي المسخن یعمل:  السفلي المسخن وظیفة
ً  ؛ فقط   لفترة خفیفة حرارة على الطھو یستوجب الذي الطعام وطھو الطعام تسخین عند یستعمل وأیضا

 . الطاجین مثل طویلة

 .یعمل مسخن الشوایةوظیفة الشوایة : 

 .الشوایة مسخن یعمل : الشوایة وظیفة

یستخدم بالأخص : یعمل المسخن المزدوج العلوي مع المروحة في نفس الوقت . شوایة بدعم مروحة 
 لسرعة شوي وتحمیص شرائح كبیرة من اللحوم . 

یعمل المروحة والمسخن الموجود حولھا مع البعض. ھذا البرنامج في نفس الوقت یعمل  مسخن توربو : 
 على في طھي أكثر من طعام واحد دون أن یمتزج رائحتھا ونكھتھا بالبعض. 

 سیتم تفعیل مروحة توربو وسخان توربو وسخان سفلي:سخان أسفل +سخان توربو  +مروحة توربو 



 )اختیاري ( )الساخن الھواء  تدویرب طَّھيال ( الھوائیة القلایة
 . واحد  رفٍّ  على  للأكل والجاھزة أةالمعبَّ  الأطعمة لطھي  أفضل بشكلٍ   بالھواء القلي زةمیّ  تعملُ 
 . مئویة  درجة 275و  مئویة درجة 50 بین ما تتراوح حرارة لدرجات للبرمجة قابلة وھي

 .الحرارة ودرجة والوقت الطعام كمیة حیث من الأطعمة لتحضیر العبوة  على الموجودة التعلیمات أو الوصفة في الموجودة التعلیمات باعاتّ  رجىیُ 

 مدة الطھي (بالدقیقة)  درجة الحرراة  الكمیة الطعام 
C 25-35° 200 كاملة صینیة  بطاطا مقلیة مجمّدة 

 C 20°200 صینیة كاملة  ناجتس الدجاج المجمدة 
C 50-60° 200 صینیة كاملة  أجنحة الدجاج الطازجة 

 ھام: 
یة الھوائیةتم تصم •  . بحیث تكون على شكل طبقة واحدةالأطعمة في صینیة أو وعاء  وضعفرن واحد. یجب  ھي على رفِّ للطَ   یم ھذه القلاَّ
ف للحصول  ، ووضع الأطعمة في وسط الرّ حوافّ أو بدون  الحوافّ  منخفضة  داكنة اللون ، یجب استخدام أواني فرنالقلّي بالھواء ام عند استخد •

 على أفضل نتیجة. 
 .ھيبھ للطَّ   الموصيق منھا في الوقت الأدنى رًا والتحقُّ قد یكون من الضروري إخراج الأطعمة مبكّ  •
 .إضافی�ا وقتاً دقیقة 15 من  أقل ھاطھی  وقت یستغرق  التي لمنتجاتا و دةالمجمَّ  الكثیفة الأطعمة تتطلب  قد•



كتنا تقدم  .عالٍ  أداء  لتقد�م تصم�مها تم  ح�ث .الاخت�ار�ة الهوائ�ة الق�ي  صين�ة التحد�د وجه ع� �ش
 :الاخت�ار�ة الهوائ�ة الق�ي  صين�ة مزا�ا بعض
 الفرن لمساحة مناسبة مخصصة صين�ة •

 التنظ�ف  لسهولة الأطباق غسالة تناسب •

ي  نماذج من أع� كفاءة تقدم •
 .المطبخ  صواين

ي  مساحة تتيح •
 .المطبخ منضدة  منطقة �ف

 .الحراري الحمل أفران مع متوافقة •

ي  الق�ي  وظ�فة لضبط
 :الهوائئ

 .به مو�َّ  هو كما الرف  ع� الطعام رتب .1
 .بالهواء  الق�ي  ع� الوظ�فة مفتاح اضبط .2
ن  مفتاح ع� الحرارة  درجة ب�دخال قم .3  .الأطعمة لبعض الحرارة درجة تعيني
ن  منظم باتباع قم .4 ي  الحرارة درجة تعيني

ن  �حتاج الذي الطعام �ف  .الأوسط الرف ع� الصين�ة وضع المسبق التسخني
ي  المدرج  الوقت  حىت  الطعاك واط�ي  .به مو�َّ  وقت أقلّ  ع� الدقائق مؤقت اضبط:ملاحظة

 من وتحقق أدناە الجدول �ف
 .الطعام
 .الط�ي  من الانتهاء عند الإ�قاف وضع ع� المفتاح بوضع قم .5



 
 

 )ساعة     (24 الوقت إعداد

 . ”AUTO“ و , ”0.00“ تومض بالكھرباء، الجھاز توصیل بعد

 البیانات حفظ یتم .3 و  2 زر بواسطة الحالي الوقت اضبط .بالومیض النقاط أیقونة فتبدأ ثانیة، 2 لمدة 1 زر على اضغط

 بعد الجدیدة

 .الوقت ضبط من ثواني 7

 لاحقا؛  الوقت تصحیح یمكن

 .الحالي الوقت ضبط على قادرة فھي .بالومیض النقاط أیقونة فتبدأ ثانیة، 2 لمدة 2 زر على اضغط

 .الفرن تشغیل بالإمكان یكون لن الصحیح، الوقت ضبط یتم لم إذا !ملاحظة

 الدقائق عداد إعداد

 المقاس الوقت یتراوح .الأخرى البرنامج لوظائف النشاط حالة عن النظر بغض وقت، أي في الدقائق عداد تفعیل یمكنك

 دقیقة 1 بین

 .دقیقة 59 و ساعة 23 و

 . ”0.00“ الشاشة وتظھر بالومیض، الدقائق عداد  یبدأ حتى 1 زر على اضغط

 .الشاشة على الدقائق عداد أیقونة تبقى . 3 و 3 زر بواسطة المطلوب الوقت أدخل

 .أخرى مرة بالومیض الوقت عداد أیقونة وتبدأ تقریبا دقائق  7 لمدة صوتیة إشارة سماع یمكن المعین، الوقت انقضاء بعد

 .الحالي الوقت إلى الشاشة وتشیر الدقائق، عداد أیقونة لتختفي الإشارة، لإیقاف 3 أو 2 أو 1 زر على اضغط

 المؤقت صفارات تغییر

 :یلي كما المؤقت صفارات نغمة تغییر یمكن

 .بالتزامن 3 و 2 زر على اضغط

 .الشاشة على ”ton.1“ الفعلیة النغمة لمشاھدة 1 زر على اضغط
 3 إلى 1 من ترید التي النغمة لاختیار 2 زر على اضغط

 الأعدادات إلغاء

 :التلقائیة الوظیفة إعدادات إلغاء

 .بالتزامن 3 و 2 زر على اضغط

 :الدقائق عداد إعدادات إلغاء

 .الدقائق عدادات إعدادات لاختیار 1 زر على اضغط

 3 و 2 زر على اضغط



 إرشادات للطھي 
 جدًا فقط مع  ةیطھي اللحوم الدھن مكنیالفرن مسب قًا إلى درجة حرارة الطھي المحددة مسبقًا. و نیتسخ جبیالمثالي،  صیللتحم

 لأنھا تتلف جد ا رن الفرن بأقل  ص، یكمقالي للتحم طیالتنق ةینیبدءًا من درجة البرودة. لا تستخدم أبداً المقالي الضحلة أو ص الفرن

 .ق بسرعة وتنتج الدخانممكن ولتجنب رش الدھون والعصائر التي تحتر قدر

 

 ةیذو التھو نیالتسخ

. وتكون درجات الح ا ررة أقل من  نیبالت ا زمن في الطھي على رفّ  سمحیتخلق دو ا رن مستمر للھواء الساخن  فةیالوظ ھذه

 درجات

 .ةیدیا ررة التقل  الح

 

 دي یالتقل نیالتسخ

 إلى  صلیلوضع الطعام في الفرن عندما  دةیوالخبز والكعك الإسفنجي. فھو عادة ج صیمناسب بشكل خاص لطربقة التحم ھذا

 مصباح الح ا ررة  نطفئیح ا ررة الطھي، أي عندما  درجة

 

 الطھي أوقات

 عةیأن تختلف أوقات الطھي اعتمادًا على طب مكنیالجدول بعض الأمثلة على إعداد منظم الح ا ررة ووقت الطھي. و وضحی

 .الموضحة في الجدول میالاختلافات المحتملة للق بًایمن أن تجربتك ستقترح قر نیقیوحجمھ. فنحن على  وتكافئھ الطعام
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 


	يرجى مراعاة التدابير الموضحة أدناه

