
FGH-6929B 

فرن بلت ان 

دلیل المستخدم 



  ، الأعزاء الزبائن
 

 .  منتجنا شراء على نشكركم أولا
 واستعمالھ الجھاز تنصیب عن ھامة معلومات على یحتوي الكتیب ھذا. الكتیب بھذا المبینة والتنبیھات الإرشادات قراءة یرجى

 .   نافع بشكل الجھاز من للاستفادة الضروریة والتنبیھات وصیانتھ
 

 . لاحق زمن في  اللزوم عند لاستعمالھ وذلك إلیھ وصول سھل آمن مكان في  الدلیل ھذا احفظي
 

  أو ترجمة في خطأ عن المترتبة الاخرى والمواد بھ المحیطة والبیئة بالإنسان تلحق التي الأضرار عن مسئولاً  یكون لا المنتج
 . للجھاز الخاطئ الاستعمال نتیجة أو الكتیب طباعة

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 



 معلومات ھامة عن الأمان
 

 للأطفال  الأمان 
 
ً لا تسمحوا للأطفال العبث بالفرن وبأزرار التحكم أو اللعب بجانب الفرن  •  .  نھائیا
عند اشتعال الفرن تكون الأجزاء القابل للتلامس وبالأخص الزجاج الأمامي ساخن ، لھذا السبب ینبغي عدم سماح للأطفال  •

ً بالاقتراب من الفرن عند اشتعالھ   .  نھائیا
ف احفظوا مواد الأغلفة مثل النایلون والفلین الأبیض في أماكن بعیدة عن متناول الأطفال وذلك لأغراض الأمان ، بخلا •

 ذلك ربما تشكل خطورة.  
 

 تنبیھات التنصیب وقبل التنصیب 
 
 قبل استعمال المنتج تأكد من رفع جمیع مواد التغلیف.   •
لا یستعمل ھذا المنتج لأغراض أخرى غیر الطھو الطعام. استعمل المنتج لأغراض أخرى (مثلا ؛ تدفئة الغرفة) خطر  •

وغیر مناسب. مؤسستنا غیر مسئولة عن الخسارة التي قد تحصل للبشر ، للحیوان أو الأشیاء بسبب الاستعمال غیر المناسب أو 
 الخاطئ أو غیر ملائم. 

ل مرة تنبعث رائحة من عناصر التسخین ومن مواد العزل لمرة واحدة فقط. في ھذه الحالة یتم عند تشغیل الفرن لأو •
 تشغیل الفرن دون وضع الطعام فیھ حتى تزول الرائحة. ینظف داخل الفرن بقطعة قماش رطبة. 

طح الفرن كثیراً أثناء  اثناء الاشتغال یكون الفرن ساخن جداً ، لذلك تجنبوا تلامس عناصر التسخین داخل الفرن ، یسخن س •
 خاصیة الشوي لذلك یجب الحذر. 

 لا تجري الطھي أو الشوي على قاعدة الفرن نھائیاً.  •
 لا تغطي القاعدة السفلیة للفرن برقائق ألومنیوم.   •
 یجب مراعاة بعض القواعد عند استعمال أي جھاز كھرائي وھي كما یلي :  •
 . الفرن صیانة عند أو تنظیفھ ، رفعھ عند الكھربائي المقبس عن الجھاز قابس یفصل •
 عند فصل القابس عن المقبس لا تحاول سحبھ من الكبل نھائیاً.   •
 لا تلامسي الجھاز نھائیاً عندما تكون أیدیك أو أقدامك مبللة.  •
 لا تسمحوا للأطفال أو الأشخاص غیر المؤھلین استعمال الفرن دون مراقبة البالغین.   •
 ال إذا كان غطاء الفرن قد انفصل عن المفصلة فقد یسبب ضرراً للیدین. في حالة الإھم •
 في حالة عطل الفرن  أو حصول خلل فیھ ، فأوقفیھ عن التشغیل وأفصلیھ عن المقبس ولا تعبثي فیھ.  •
 جمیع عملیات الصیانة والإصلاح یجب أن تجرى من قبل الفنیین المعتمدین ویجب استعمال قطع غیار أصلیة فقط.   •
 في حالة عدم مراعاة أي من التنبیھات الواردة اعلاه فقد یحصل خسارة في الفرن.   •
 عند عدم استعمال الفرن تأكدوا من كون جمیع مفاتیحھ على وضعیة " مقفل ".  •
 دائماً یجب ارتداء الكفوف الخاصة بالفرن عند إخراج الصینیة من داخل الفرن.   •
یفاً دائماً. الدھون المتبقیة على السطح الداخلي للفرن بعد الاستعمال قد یسبب  لنظافة الفرن ولأمانكم احتفظوا الفرن نظ •

 ضرراً للفرن مع الزمن.  
  إن مؤسستنا غیر مسئؤلة عن أیة أضرار تصیب الإنسان ، أو الحیوان أو الأشیاء بسبب عدم مراعاة ھذه الإرشادات. •

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 



  الخصائص الفنیة للفرن
 
 
 
 

FGH-6929B 
FGH-6952W 

  اسم مودیل 

900 W  المسخن العلوي 
1200 W  المسخن السفلي 
1200 W   مسخن الشوایة 

22 W   مروحة التبرید 
25 W   لمبة الفرن 
25 W   مروحة توربو 

560*595 *595 mm ا×ط× ع( للفرن  الخارجي الحجم ( 
570*600 *600  mm ا×ط×ع( المركب الكابین حجم ( 

64 L  الحجم الداخلي للفرن 
220-240V AC 50-60 Hz    الجھد 

2170 W   أقصى القوة 
 
 
 

  رمي یجب. النفایات حاویة في الغلاف مواد رمي عدم فیجب والبیئة الأمان شروط مراعاة ولأجل الجھاز تنصیب بعد:  بیئي تنبیھ
 رمي حالة في. تصنیعھا لإعادة لھا المخصصة الحاویات إلى) الفلین ، الكرتون ، الألومنیوم رقائق( خاصیتھا حسب الغلاف مواد

ً  غیر لجعلھ الكھربائي الكبل قطع فیجب النفایات في كھربائي جھاز أي .للاستعمال صالحا  
 
 
 
 
 



 تنصیب الجھاز 
 

یتم التنصیب من قبل  فني معتمد وفقاً للإرشادات . إن مؤسستنا غیر مسئولة عن أیة أضرار قد تلحق بالإنسان ، أو الحیوان أو الأشیاء 
 بسبب التنصیب الخاطئ. 

 
 تنبیھات التركیب  

 
وبمواد صحیحة وأن یتحمل الحرارة لأجل الاشتغال الصحیح للفرن المدفون یجب أن یكون الكابین أو الدولاب الذي یدفن بھ بأبعاد   •

 . 1الزائدة. یرجي إجراء تركیب الفرن وفقاً للأبعاد موضحة بالرسم 
یجب أن تكون جدران الموبیلیا الذي یركب فیھ الفرن مقاوماً للحرارة. وخصوصاً إذا كانت الجدران الجانبیة مصنوعة من الخشب  •

درجة مئویة . الطلاء البلاستیكي أو اللاصق غیر المقاوم لدرجة   100رارة حتى  الرقائقي المطلي ، فیجب أن یكون الطلاء مقاوم للح
 الحرارة ھذه یتلف ویحصل فیھ ضرر.  

 عد الانتھاء من التركیب ومن ناحیة الأمان یجب تفادي تلامس الأجزاء الكھربائیة مع الفرن بشكل مباشر.   •
 لا یمكن تفكیكھ باستعمال أیة أداة.   یجب تركیب الأجزاء التي تؤمن العزل والحمایة بالشكل الذي •
 .   1بالرسم لأجل تأمین تیار ھواء فعال أكثر ، یجب تركیب الفرن كما موضح  •
 مم على الأقل.    40یجب وضع فراغ بین السطح الخلفي للفرن وجدار الخلفي الدولاب الذي یركب فیھ الفرن مسافة  •
 الذي یتحمل وزن الفرن.   عند تركیب الفرن یجب أن یكون ھناك تحت الفرن السناد •
 .  لأجل ضمان تیار ھواء فعال أكثر ، یجب وضع فتحة في دولاب المطبخ خلف الفرن •
 لأجل أن یكون الفرن جاھزاً أولاً یجھز المحل الذي یوضع فیھ وتمدید القوة الكھربائیة لھ. ومن ثم ینادى أقرب وكیل معتمد لـ  •

 التي الحرارة بسبب سلبي بشكل المذكورة الأجھزة تتأثر سوف ذلك بخلاف ، المجمدة أو الثلاجة بجانب الفرن بوضع ینصح لا
.الفرن من تنبعث . 

 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 



 تركیب الفرن 
  

 یدفن الجھاز في الكابین بحیث یتوسطھ.   •
 یفتح غطاء الفرن ویتم إدخال البراغي الخاصة بالأخشاب في الثقوب الموجودة بجانبي الفرن لتثبیتھ في جدار الدولاب.  •
 یمكن تركیب الفرن حسب الرغبة إما مكان عالي في الدولاب أو تحت الكاونتر.   •
رن إلى مكان أخر عند الحاجة، یجب أن  في حالة تركیب طباخ مدفون في الكاونتر فوق الفرن ، ولأجل الأمان وسھولة رفع الف •

 یكون كبل الفرن وكبل الطباخ منفصلین عن البعض كل منھما على إنفراد. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 التوصیل الكھربائي 
 

 یجب توصیل الجھاز بالشبكة الكھربائیة الرئیسیة من قبل الفنیین الكھربائیین المعتمدین فقط وفقاً للقوانین والقواعد الساریة.   •
 تأكد من أن قوة خرج الشبكة الرئیسیة مطابقة للقوة المبینة في بطاقة السجل الموضوعة في الطرف الأمامي السفلي للجھاز.  •
 أمبیر من قبل كھربائي مؤھل.   16أمبیر ، فیجب تغیره بفاصم  16فاصم الموجود في بیتكم أقل من إذا كانت قیمة التیار لل •

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 .  لدوامتنبیھ : یجب أن یكون الجھاز مربوطاً بالأرضي على ا
 

كبل الفرن مربوط بھ قابس یحتوي على نقطة تأریض ، یجب ربط ھذا القابس بمقبس مربوط بالأرضي على الإطلاق. إن مؤسستنا  •
غیر مسئولة عن الضرر الذي ینجم في حالة استعمال الجھاز دون الوصل بالأرضي. ینبغي تنفذ تمدیدات الأرضي من قبل فني  

 كھربائي مؤھل.  
 اء :  قبل ربط الجھاز بالكھرب 

 یوضع الفرن في الوضعیة المناسبة بحیث یسھل توصیلھ بالمقبس المخصص للربط الكھربائي أو مع مفتاح ذو قطبین.   )1
 ینبغي وضع الكبل الكھربائي بحیث لا یتلامس مع الأسطح الساخنة وألا یكون معرضاً للإنحصار بین بدن الفرن وغطائھ.   )2
جع أقرب خدمة إصلاح معتمد ، حیث یقوم فني خدمة الإصلاح المعتمد بتغیر الكبل في حالة تلف الكبل الكھربائي للجھاز ، یرا )3

 التالف بكبل جدید بنفس الحجم وبعزل بلاستیكي ویتحمل التیار التي یحتاج إلیھا الفرن. 
ب لتحمل الحمل إذا كان الجھاز یربط مباشرة بالتمدیدات الكھربائیة ، ینبغي تركیب فاصم تیار كھربائي نوع ثنائي القطب مناس •

ملم على الأقل. یجب عدم قطع   3المطلوب طبقاً للقوانین الساریة وتكون مسافة نقاط التلامس بین الجھاز والتمدیدات الكھربائیة 
 تلامس سلك التأریض من قبل الفاصم ذو القطبین. 

لھا فیمكن استعمال كبل الإطالة أو لا ینصح باستخدام محول ، مقابس متعددة أو كبل الإطالة ، إذا كان من الضروري استعما •
 المحول طبقاً لقوانین الأمان الساریة. ولكن یجب عدم تجاوز التیار القصوى والقوة القصوى المبینة للمحول نھائیاً.  

 دقائق.  3بعد الانتھاء من التوصیل الكھربائي یتم فحص عناصر التسخین لمدة  •
كل صحیح وربطھ بمصدر ملائم موصول بالأرضي وفقاً للقواعد . إن مؤسستنا  یكون الجھاز آمن كھربائیاً فقط عند توصیلھ بش •

 غیر مسئولة عن أیة أضرار تلحق بالإنسان ، أو الحیوان أو الأشیاء بسبب خطأ في تأریض الجھاز. 

الفرن  قابس  كبل  توصیلة:  2 الرسم  
 



 عند تنصیب الجھاز لأول مرة 
 

 )C Maxo250یوضع مفتاح " ضبط الحرارة " على الوضعیة القصوى. ( -1
 یدار مفتاح الوظیفة على وضعیة تسخین علوي وسفلي (أو تسخین علوي وسفلي + مروحة إن وجد.)  -2
 دقیقة.  30یتم تشغیل الفرن فارغاً بھذا الشكل لفترة  -3
 لأجل التھویة یفتح الشباك.   -4
خلال ھذه الفترة قد تنبعث رائحة ودخان من مواد العزل ومن عناصر التسخین لمرة واحدة فقط. في ھذه الحالة یتم تشغیل الفرن  •

 دون وضع الطعام فیھ حتى تزول الرائحة والدخان.  
 ذه العملیات ، ینظف داخل الفرن بقطعة قماش ناعمة مبللة قلیلا مع الصابون.  عند الانتھاء من ھ •

 

 تنبیھ ھام : لفتح غطاء الفرن ، یجب مسك المقبض من وسطھ دائماً. 
 

 ملاحظة : قبل استعمال الفرن لأول مرة ینظف أجزائھ مثل الصینیة وسلك الشوایة بعنایة.
 
 
 

 الطاقة الكھربائیة للفرن  كفاءة
 
 .  حراري عازل لھا والتي الكھربائیة الطاقة  استخدام في توفر التي  الأفران استخدام یفضل -
 فقدان   في  یسبب  وبذلك  ،  الفرن  داخل   البارد  الھواء  دخول  مرة  كل  في  یسبب   الطعام  طھي  عند  عدیدة  لمرات  الفرن  غطاء  فتح  إن-

 , اللازم من أكثر الفرن غطاء فتح عدم ینبغي وذلك. الكھربائیة  الطاقة
 ،   واطئة  حرارة  درجة  في  یطھى  الذي   الطعام  إخراج  یتم.  واحد  طعام  طھي  من  بدلاً   الفرن  في  أطعمة  عدة  طھي  الإمكان  قدر  ینبغي-

 .  الفرن حرارة درجة  في فقدان دون  أقل طاقة استھلاك یتم وبذلك
 . الكھربائیة الطاقة في التوفیر یتم وذلك. التالي للطعام الفرن في الباقیة الحرارة استخدام ینبغي الفرن في الطعام طھي بعد-
 ). أعلى حد دقائق 10( قصیرة لفترة للفرن الأولى التسخین إجراء ینبغي -
 .  الفرن في طھیھ  قبل المجمد الطعام إذابة ینبغي-
 .  الفرن حول بسھولة للاشتعال قابل مواد وضع عدم ینبغي-
 . للاشتعال  القابلة المواد عن بعیدة أماكن في الفرن تنصیب ینبغي-
.الموجودة الحرارة درجة في أقل طاقة باستھلاك الطھي یستمر ـ الطھي فتر من دقائق بضعة قبل  الفرن غطاء إغلاق حالة في-  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 تعریف الفرن
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 زر إختیار الوطیفة. )1
 زر تعدیل الحرارة.  )2
 مؤشر ضوء تحذیري للوظائف.  )3
 مؤشر ضوء تحذیري للحرارة.  )4
 مؤقت زمني. )5
 لوحة التحكم.  )6
 السخان العلوي.  )7
 لمبة. )8
 السخان السفلي. )9

 زجاج الفرن.  )10
 .الغطاء الامامي )11
 لصاقة معلومات المنتج. )12

  



        1                                                     2                             3 
 رن لف ل اعم عضا أو دد یح :  یفة وظل ا  د ید تح   زر :  1

 المؤقت الرقمي    2:

 ى صالأق  ع ض و لا على یحدد  . ل لعم ا ندع  ة ی و ئ م  ة ج ر د  50-250  نی ب  ن ر فل ا ة ر ر ا  ح  ة ج رد عض و ل دمخ ت یس   : :ة ر ا رحل ا  ة ج رد  بطض  ر ز  3:
ة یا وش لا   ةف یظ و ل  ط قف  

 
 

 المنتج لن یعمل في ھذه الوضعیة.  وضع الإطفاء:
 

 
 یتم استخدام المصباح فقط :ضاءةإ

 

 یستخدم في الغالب عند الطھي بصینیة واحدة. یستوي الطعام من الوجین  وظیفة مسخن علوي وسفلي :
 ویحمر ویكون ھشا.ً

 

في ھذه الوضعیة یتم تدویر الھواء داخل حجرة الفرن من أجل   المروحة + السخان العلوي و السفلي:
 طھي أكثر تجانسا. یستخدم مع الأكلات التي تریدھا أن تكون طریة من الداخل و مقرمشة من الخارج.

 

 الأسفل من الطھو یستوجب الذي للطعام تستخدم.  فقط  السفلي المسخن یعمل:  السفلي المسخن وظیفة
ً  ؛ فقط   لفترة خفیفة حرارة على الطھو یستوجب الذي الطعام وطھو الطعام تسخین عند یستعمل وأیضا

 . الطاجین مثل طویلة

 

 
 .یعمل مسخن الشوایةوظیفة الشوایة : 

 

 
 .الشوایة مسخن یعمل : الشوایة وظیفة

 

یستخدم بالأخص : یعمل المسخن المزدوج العلوي مع المروحة في نفس الوقت . شوایة بدعم مروحة 
 لسرعة شوي وتحمیص شرائح كبیرة من اللحوم . 

 

یعمل المروحة والمسخن الموجود حولھا مع البعض. ھذا البرنامج في نفس الوقت یعمل  مسخن توربو : 
 على في طھي أكثر من طعام واحد دون أن یمتزج رائحتھا ونكھتھا بالبعض. 

 

  سیتم تفعیل مروحة توربو وسخان توربو وسخان سفلي:سخان أسفل +سخان توربو  +مروحة توربو 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 )اختیاري ( )الساخن الھواء  تدویرب طَّھيال ( الھوائیة القلایة
 . واحد  رفٍّ  على  للأكل والجاھزة أةالمعبَّ  الأطعمة لطھي  أفضل بشكلٍ   بالھواء القلي زةمیّ  تعملُ 
 . مئویة  درجة 275و  مئویة درجة 50 بین ما تتراوح حرارة لدرجات للبرمجة قابلة وھي

 .الحرارة ودرجة والوقت الطعام كمیة حیث من الأطعمة لتحضیر العبوة  على الموجودة التعلیمات أو الوصفة في الموجودة التعلیمات باعاتّ  رجىیُ 

 
 

 مدة الطھي (بالدقیقة)  درجة الحرراة  الكمیة  الطعام 
 C 25-35° 200 كاملة صینیة  بطاطا مقلیة مجمّدة 

 C 20°200 صینیة كاملة  ناجتس الدجاج المجمدة 
 C 50-60° 200 صینیة كاملة  أجنحة الدجاج الطازجة 

 
 
 

 ھام: 
یة الھوائیةتم تصم •  . بحیث تكون على شكل طبقة واحدةالأطعمة في صینیة أو وعاء  وضعفرن واحد. یجب  ھي على رفِّ للطَ   یم ھذه القلاَّ
ف للحصول  ، ووضع الأطعمة في وسط الرّ حوافّ أو بدون  الحوافّ  منخفضة  داكنة اللون ، یجب استخدام أواني فرنالقلّي بالھواء ام عند استخد •

 على أفضل نتیجة. 
 .ھيبھ للطَّ   الموصيق منھا في الوقت الأدنى رًا والتحقُّ قد یكون من الضروري إخراج الأطعمة مبكّ  •
 .إضافی�ا وقتاً دقیقة 15 من  أقل ھاطھی  وقت یستغرق  التي لمنتجاتا و دةالمجمَّ  الكثیفة الأطعمة تتطلب  قد •

 
 
 
  



 
 
 

 
كتنا تقدم  .عالٍ  أداء  لتقد�م تصم�مها تم  ح�ث .الاخت�ار�ة الهوائ�ة الق�ي  صين�ة التحد�د وجه ع� �ش
 :الاخت�ار�ة الهوائ�ة الق�ي  صين�ة مزا�ا بعض
 الفرن لمساحة مناسبة مخصصة صين�ة •

 التنظ�ف  لسهولة الأطباق غسالة تناسب •

ي  نماذج من أع� كفاءة تقدم •
 .المطبخ  صواين

ي  مساحة تتيح •
 .المطبخ منضدة  منطقة �ف

 .الحراري الحمل أفران مع متوافقة •
 
 

ي  الق�ي  وظ�فة لضبط
 :الهوائئ

 .به مو�َّ  هو كما الرف  ع� الطعام رتب .1
 .بالهواء  الق�ي  ع� الوظ�فة مفتاح اضبط .2
ن  مفتاح ع� الحرارة  درجة ب�دخال قم .3  .الأطعمة لبعض الحرارة درجة تعيني
ن  منظم باتباع قم .4 ي  الحرارة درجة تعيني

ن  �حتاج الذي الطعام �ف  .الأوسط الرف ع� الصين�ة وضع المسبق التسخني
ي  المدرج  الوقت  حىت  الطعاك واط�ي  .به مو�َّ  وقت أقلّ  ع� الدقائق مؤقت اضبط:ملاحظة

 من وتحقق أدناە الجدول �ف
 .الطعام
 .الط�ي  من الانتهاء عند الإ�قاف وضع ع� المفتاح بوضع قم .5

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 )ساعة     (24 الوقت إعداد

 . ”AUTO“ و , ”0.00“ تومض بالكھرباء، الجھاز توصیل بعد

 البیانات حفظ یتم .3 و  2 زر بواسطة الحالي الوقت اضبط .بالومیض النقاط أیقونة فتبدأ ثانیة، 2 لمدة 1 زر على اضغط

 بعد الجدیدة

 .الوقت ضبط من ثواني 7

 لاحقا؛  الوقت تصحیح یمكن

 .الحالي الوقت ضبط على قادرة فھي .بالومیض النقاط أیقونة فتبدأ ثانیة، 2 لمدة 2 زر على اضغط

 .الفرن تشغیل بالإمكان یكون لن الصحیح، الوقت ضبط یتم لم إذا !ملاحظة

 الدقائق عداد إعداد

 المقاس الوقت یتراوح .الأخرى البرنامج لوظائف النشاط حالة عن النظر بغض وقت، أي في الدقائق عداد تفعیل یمكنك

 دقیقة 1 بین

 .دقیقة 59 و ساعة 23 و

 . ”0.00“ الشاشة وتظھر بالومیض، الدقائق عداد  یبدأ حتى 1 زر على اضغط

 .الشاشة على الدقائق عداد أیقونة تبقى . 3 و 3 زر بواسطة المطلوب الوقت أدخل

 .أخرى مرة بالومیض الوقت عداد أیقونة وتبدأ تقریبا دقائق  7 لمدة صوتیة إشارة سماع یمكن المعین، الوقت انقضاء بعد

 .الحالي الوقت إلى الشاشة وتشیر الدقائق، عداد أیقونة لتختفي الإشارة، لإیقاف 3 أو 2 أو 1 زر على اضغط

 المؤقت صفارات تغییر

 :یلي كما المؤقت صفارات نغمة تغییر یمكن

 .بالتزامن 3 و 2 زر على اضغط

 .الشاشة على ”ton.1“ الفعلیة النغمة لمشاھدة 1 زر على اضغط
 3 إلى 1 من ترید التي النغمة لاختیار 2 زر على اضغط

 الأعدادات إلغاء

 :التلقائیة الوظیفة إعدادات إلغاء

 .بالتزامن 3 و 2 زر على اضغط

 :الدقائق عداد إعدادات إلغاء

 .الدقائق عدادات إعدادات لاختیار 1 زر على اضغط

 3 و 2 زر على اضغط



 الصیانة
 عصیر( الحمضیة أو القلویة المواد استخدام تجنب .المطلیة الأجزاء خاصة باردا، یكون عندما الجھاز بتنظیف ننصحك

 اللیمون،

 .الجھاز أسطح على )الخ الخل،

 .الحمض أو الكلور على المحتویة التنظیف مواد تستخدم لا

 تحذیر 
 والحیطة الحذر توخي یجب  لكن .ھذه المنتج لفئة السلامة شروط جمیع الجھاز یحقق صحیح، بشكل جھازك تركیب عند

 یخص  فیما

 .المناطق ھذه لمس یجب لا لذا بإصابات، تتسبب أن یمكن حادة زوایا تحوي فقد الجھاز، من والسفلیة الخلفیة الجھة

 الفرن داخل
 .دافئ وماء معتدل  بمنظف التجویف نظف .فقط یبرد عندما الفرن تنظیف یجب

 یجب لا .التجویف من صغیر جزء على وتجربتھا المصنع توصیات مراجعة بعد الملائمة الكیمیائیة المواد استخدام یمكن

 استخدام 

 .التجویف أسطح على الكاشطة الأقمشة أو الكاشطة التنظیف مواد

 .الكاشطة التنظیف مواد أو الكیمیائیة المواد عن الناجمة الأضرار عن مسؤولیة أیة الجھاز ھذا مصنع یتحمل لا :ملاحظة

 المطلیة  زاء<الأ
 .الكاشطة غیر المنتجات أو فقط؛ صابوني وماء بأسفنجة المطلیة الأجزاء جمیع تنظیف یجب

 ناعمة قماشة أو الدقیقة بالألیاف التجفیف یفضل
 
 

     "ة ر ر ا   حل ا  ظمنم "  ت تاس وم رلتا  ء وض

 .ا ◌ً سبقم  حددةم ل ا  ة ر ا رحلا ةج در  ىلإ   ن ر ف لا   یصل ام عند   طلقن ی و  ن ر فلا   في يھالط   ة ر    ر ا   ح ةج ر د ر ر ا   قتسا  لىع ة ر ر ا   الح   نظمم ا ھیف  لعم ی ة ر م  لك   في  لكذ   یحدث
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 تنظیف وصیانة الجھاز 
 

 ظافة العامة  
قبل إجراء أیة عملیة تنظیف على الجھاز یجب فصل الجھاز عن الكھرباء أو أفصل التوصیل الكھربائي  •

 للجھاز بوضع مفتاح تشغیل وإیقاف الجھاز على وضعیة الإیقاف. 
 قبل البدء بالتنظیف یجب انتظار حتى یبرد الجھاز.  •
ص الذي یمكن الحصول علیھ من ینظف الأسطح الفولاذیة غیر القابل للصدأ بمنظف سبري أو سائل خا •

 السوق. 
عند تنظیف الجھاز یجب مراعاة عدم احتواء مادة التنظیف على جزیئات التي تسبب في خدش في سطح   •

 المینا أو الطلاء. 
عند تنظیف لوحة التحكم والأزرار یجب مراعاة عدم احتواء مادة التنظیف على جزیئات التي تسبب في  •

 لى سلك التنظیف لتجنب إزالة إشارات الأزرار.  البلى أو الإسفنج الحاوي ع 
 لا تستعمل مادة التبیض أو حامض الھیدروكلوریك في تنظیف الفرن .  •
 في بعض المودیلات تكون الأزرار من نوع غیر قابل للفصل ،  فلا تحاول فصلھ من لوحة التحكم.   •
لتنظیف ، سبري الفرن ، إسفنج لا تستعمل مواد التنظیف المسببة للبلى (مثل سلك التنظیف ، مسحوق ا •

 خشن مسبب لخدش) ، الحامض (مادة التبییض) أو مواد التنظیف الحاوي على الكلور في تنظیف الفرن. 
 لا تترك بقع حامضیة (ماء اللیمون ، الخل وما شابھ) على الأسطح المینا ، المطلیة وغیر قابل للصدأ.   •

 
 الجزء الداخلي للفرن 

 كل استعمال .   یراعى تنظیف الفرن بعد •
 أنسب وقت لتنظیف السطح المینا داخل الفرن ھو عندما یكون دافئاً.  •
یتم إخراج الصینیات وقضبان الشوي . وینظف الجزء الداخلي بالمسح بقطعة قماش مبللة بماء دافئ مع  •

 الصابون. بعد ذلك یمسح مرة أخرى بقطعة قماش مبللة وثم ینشف. 
لا تستعملي مواد مسببة للبلى مثل الصنفرة ، صوف فولاذي ، أو مادة التبییض في التنظیف . خلافھ   •

 للفرن لخسارة جزئیة.   یتعرض سطح المینا
 یتم تنظیف الفرن بشكل تام على فترات دوریة باستعمال مادة تنظیف مناسبة للفرن.  •
یمكنكم استعمال مواد تنظیف خاص للفولاذ أو مقدار من الخل في إزالة البقع العنیدة عن الأسطح  •

 الفولاذیة. 
 رن ولكن لا تؤثر في أدائھ نھائیاً.  البقع التي تتركھا مثل ھذه السوائل تسبب ضرر في صقلیة سطح الف •

 
 إخراج الأسلاك الداخلیة للفرن 

  
  ھذه  لإخراج.  الشوایة وسلك الصینیات علیھا تركب التي السلكیة الرفوف وتنظیف إخراج بسھولة یمكن

.أدناه بالرسوم الموضحة العملیات اتبع للفرن الداخلیة الجدران من السلكیة الرفوف  
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 زجاج الفرن 
 یتم تنظیف الزجاج الخارجي للفرن بإسفنج ناعم و قطعة قماش مبللة ثم ینشف. 

 
 حشیة الفرن 

في حالة استعمال الفرن لفترة طویلة ربما تكون كثافة البخار داخل الغطاء الأمامي وعلى حشیة الغطاء .   •
 یتم إزالة البخار المتكثف بواسطة قطعة قماش أو إسفنج ناشف.  

 یتم فحص حالة الحشیة بفترات دوریة منتظمة . عند اللزوم ینظف بمواد تنظیف غیر مسببة للبلى.   •
 یرجى مراجعة أقرب خدمة إصلاح معتمد لـ  عن المكان الذي تتواجدون بھ. لا  عند تلف الحشیة ،

 تستعملوا الفرن حتى یتم إصلاحھ. 
 

  الفرن غطاء إخراج
 

 . أدناه الموضحة العملیات متابعة یمكنكم الغطاء لإخراج. وتنظیفھ بسھولة الفرن غطاء إخراج یمكنكم
•  ً  .افتح الغطاء تماما
 . الخلف نحو الرسم في یظھر  كما مفصلة 2 عدد اسحب •
 . الأولى الوقفة حتى وغلقھ الغطاء امسك •
 .  فیھ المركب المكان من لفصلھ رفعتھ الذي الغطاء واسحب •

 مكانھ  في  مناسب  بشكل  المفصلات  یوضع  صحیح  بشكل  مكانھ  في  إخراجھ  تم  الذي   الغطاء  تركیب  لأجل
 .  الأسفل نحو وینزل

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



 

  تغیر لمبة الفرن
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  . قبل البدء بھذه العملیة یجب التأكد من عدم وصول الكھرباء إلى الجھاز •
  . یجب أن یكون لمبة الفرن بالخصائص التالیة •

  : درجة مئویة) القیم الكھربائیة 300مقاوم للحرارة العالیة (حتى             
  وات 25القوة الكھربائیة :  (ھرتز  60 50) فولت 240 -220

 E 14 توصیلة •
  : 6لمبة الإنارة الداخلیة للفرن یجب أن تغیر كما موضح بالرسم  •
 یضغط على الغطاء الزجاجي ویدار بعكس اتجاه عقرب الساعة ،  •
 .اللمبة الجدیدة ،  یركب الغطاء الزجاجي ،  یوصل الكھرباء بالجھاز یتم إخراج اللمبة العاطلة ،  یركب 

 
 

  الكھرباء مقبس عن الجھاز  قابس  فصل یجب ، طویلة لفترة الجھاز استعمال  عدم قررتم لو:  ھام تنبیھ
  یجب  ولذلك.  للأطفال الأمان عدم خطورة  تحمل قد المستعملة  غیر الأجھزة.  الجھاز  عن الكھرباء لقطع

.الأطفال متناول عن البعیدة الأماكن في بالفرن الاحتفاظ  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 مروحة التبرید 
 

لغرض تفادي التسخین الزائد للسطح الداخلي للفرن المدفون والضرر بما یحیط بھ من الأشیاء فیتم نظام التھویة عن طریق 
بالھواء الساخن من المنافذ الأمامیة. ویمنع الحرارة التي تنتشر على الفرن  مروحة التبرید. ھذه المروحة تنشئ تیار ھواء یخرج 

من تسخین الفرن مرة أخرى ، وفي نفس الوقت یشكل ستار ھوائي بین لوحة التحكم والغطاء ، وبذلك یمنع التسخین الزائد  
نع التكاثف الذي قد ینشأ عن الحرارة  للمكونات الموجودة على ھاتین القطعتین. وفي نفس الوقت یؤمن ھذا التیار الھوائي م

والرطوبة على الأجزاء الكھربائیة والمیكانیكیة ، لذلك فھي توفر الأمان للجھاز وتطیل من عمره ، إن مروحة التبرید تشتغل مع  
قة مع درجة  الترموستات الموجود على الفرن وأیضاً تتوقف عن الاشتغال معھ. في ھذه الحالة ولكون مروحة التبرید تعمل بالعلا

 الحرارة فإن المروحة تعمل لفترة معینة حتى وعند ایقاف التشغیل الفرن وتقف أوتوماتیكیا فیما بعد
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 نصائح مختلفة 
 
 

 

 المشكلة  السبب الحلول 

 قد وضع الصینیة في رف خاطئ 
الطعام قد استوى جیداً الوجھ العلوي من   مستوى الحرارة قلیلة من الأسفل  یوضع الصینیة في رف أسفل 

 ولكن الوجھ السفلي لم یستوي.

 قد وضع الصینیة في رف خاطئ 
الوجھ العلوي من الطعام لم یستوى  ولكن  مستوى الحرارة قلیلة من الأعلى  یوضع الصینیة في رف أعلى 

 الوجھ السفلي قد استوى جیداً. 
حرارة الطھي خاطئ یخفض في درجة  

الوجھ الخارجي من الطعام قد استوى ً ولكنھ   الحرارة زائدة جداً مستوى  الحرارة 
 لم یستوي من الداخل. 

حرارة الطھي خاطئ یزاد في درجة  
 الوجھ الخارجي للطعام قد جف.  مستوى الحرارة منخفضة الحرارة 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 



 إرشادات للطھي 
 جدًا فقط مع  ةیطھي اللحوم الدھن مكنیالفرن مسب قًا إلى درجة حرارة الطھي المحددة مسبقًا. و نیتسخ جبیالمثالي،  صیللتحم

 لأنھا تتلف جد ا رن الفرن بأقل  ص، یكمقالي للتحم طیالتنق ةینیبدءًا من درجة البرودة. لا تستخدم أبداً المقالي الضحلة أو ص الفرن

 .ق بسرعة وتنتج الدخانممكن ولتجنب رش الدھون والعصائر التي تحتر قدر

 

 ةیذو التھو نیالتسخ

. وتكون درجات الح ا ررة أقل من  نیبالت ا زمن في الطھي على رفّ  سمحیتخلق دو ا رن مستمر للھواء الساخن  فةیالوظ ھذه

 درجات

 .ةیدیا ررة التقل  الح

 

 دي یالتقل نیالتسخ

 إلى  صلیلوضع الطعام في الفرن عندما  دةیوالخبز والكعك الإسفنجي. فھو عادة ج صیمناسب بشكل خاص لطربقة التحم ھذا

 مصباح الح ا ررة  نطفئیح ا ررة الطھي، أي عندما  درجة

 

 الطھي أوقات

 عةیأن تختلف أوقات الطھي اعتمادًا على طب مكنیالجدول بعض الأمثلة على إعداد منظم الح ا ررة ووقت الطھي. و وضحی

 .الموضحة في الجدول میالاختلافات المحتملة للق بًایمن أن تجربتك ستقترح قر نیقیوحجمھ. فنحن على  وتكافئھ الطعام
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 



 معلومات عن النقل 
 
 .  للجھاز الأصلي  بالغلاف  احتفظوا-
 .  الغلاف على  الموجودة  النقل إشارات  مراعاة ینبغي. الأصلي  غلافھ  داخل  الجھاز نقل   یتم-

   ؛ الأصلي غلافھ یوجد لا كان إذا
 .  الجھاز   على  ثقیلة   أشیاء  تضع  لا.  للجھاز   الخارجي  السطح  لھا  تتعرض   قد   التي  الصدمات   تجاه   التدابیر  أخذ   ینبغي-
 .  الأرض  بموازاة) الأعلى نحو  العلوي  الجزء( یكون   بحیث  الجھاز وضع   ینبغي  النقل  عند -

 
 الإصلاح المعتمد علیكم التأكد مما یلي قبل نداء فني خدمة 

 
 *إذا كان الفرن لا یسخن ، 

قابس الجھاز غیر موصول بمقبس كھربائي ذات وصلة الأرضي أو قاطع التیار مفصول أو  
 الموقت الزمني غیر مضبوط إن كان الفرن بمودیل موقت زمني.  

 *إن كان الفرن لا یعمل ، 
في الأفران التي لھا خصائص عدیدة ، قد یكون مفتاح الخاصیة لم یكن على الوضعیة المطلوبة ،  

 أفحص ذلك؟  
 لم یضبط درجة الحرارة بمفتاح التحكم ، أفحص ذلك. قد 

 قد یكون الفاصم المربوط على الخط الواصل للفرن أو قاطع تیار الرئیسي قد أنفصل ؟  
 * إن كان المصباح الداخلي لا یشتعل ؛  

ربما یكون الكھرباء المقطوع أو المصباح عاطل ، أفحص ذلك . إن كان المصباح عاطل ، فیغیر  
 المصباح وفقاُ لكتیب الاستعمال.  

 إن كان لا یحصل طھي (متساوي من قبل المسخن العلوي والسفلي) ؛  
أفحص وضع الرفوف ، فترة الطھي ، ودرجة الحرارة حسب التوضیحات المبینة بكتیب  

 ال.  الاستعم
 

 
ً   ، الآن حتى الجھاز في مشكلة   أیة ھناك كان إن     لـ المعتمد الإصلاح خدمة نداء یرجى لطفا

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 خدمة الزبائن والضمان 
 

یكون لاغي  .   والمیكانیكیة  الكھربائیة   الأعطال  تجاه)  2(  سنتین   لمدة  مضمون   الجدید   جھازكم  الجھاز  ضمان 
 .  التالیة المفعول في الأحوال 

 .  للجھاز الخاطي  والاستعمال  التنصیب  عن   الناتجة  الأعطال  )أ
 .  الجھاز  لإصلاح معتمدین  غیر   اشخاص  تدخل  عن   الناتجة  الأعطال  )ب 
 . المنتج  قبل  من المعطاة القطع  غیر قطعة  أیة  تركیب  عن   الناتجة  الأعطال  )ت 
 .  عادي  غیر   بشكل أو  أجلھ  من المعد  الغرض  عن  خارج  أخرى  لأغراض   الجھاز استعمال عن   الناتجة  الأعطال  )ث 
 .  المناسبة  غیر  الفولتیة استخدام عن   الناتجة  الأعطال  )ج
 ,  الجھاز  على  خاطئة  عملیات   إجراء عن   الناتجة  الأعطال  )ح

 .  الجھاز  مع المعطاة  الخدمة وكلاء  قائمة إلى  أنظروا إلیكم   من معتمد  وكیل   أقرب  تعلموا لكي
 

 خدمات الصیانة بعد البیع 
 
 

 یرجى مراعاة التدابیر الموضحة أدناه  
 .  البائع  الوكیل  قبل  من   الضمان شھادة اعتماد  ینبغي المنتج  شراء  عند  -1
ً   الجھاز استخدام  ینبغي  -2  .  الاستعمال  كتیب  لارشادات   وفقا
  المعطاة الھاتف  أرقام  من  بنا   الخاص  الخدمات  مركز مراجعة  فیمكنكم بالجھاز  تتعلق خدمة  طلب  حالة  في -3

 .  أعلاه
 ".   المعتمد  بالفني   الخاص  الھویة  بطاقة "    عن  للخدمة القادم  الفني  اسئلوا -4
  ینفعكم قد  تستلمونھا  التي  الخدمة قسیمة . الخدمة  فني"   الخدمة قسیمة "   طلب  تنسوا  لا  الصیانة  خدمة  انتھاء  عند  -5

 .  المستقبل  في الجھاز في  تحصل قد  عطل   أیة في المستقبل في
 .)  اللازمة وظائفھ  لأداء للجھاز  اللازمة الغیار  قطع  تجھیز   فترة . (سنوات  10:  الاستخدام  فترة -6

ھذا الجھاز ھو جھاز خاضع للتوجیھات المطبقة في أوروبا بشأن النفایات الكھربائیة والإلكترونیة  
2012/19/ЕС. (WEEE) 

قبل التخلص من ھذا الجھاز أو رمیھ في النفایات ، ینبغي تفادي النتائج السلبیة المحتملة تجاه 
ھذا الرمز الموجود على   البیئة وصحة الإنسان. بخلاف ذلك یكون ھذا نفایات غیر ملائمة.

الجھاز یشیر إلى أن الجھاز لا یمكن تقییمھ كنفایات منزلیة ، وینبغي تسلیمھ إلى أماكن جمع  
النفایات الكھربائیة والإلكترونیة. ینبغي التخلص من الجھاز وفقاً لأنظمة البیئة المحلیة. یمكنكم  

لھ من جدید وإعادة تدویره من  الحصول على معلومات مفصلة عن التخلص من الجھاز ، واستعما
 المراكز المختصة بھذا الشأن. 
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